Anexa nr. 2 la Caietul de sarcini

CERINTE MINIME DE CALITATE,
PROPRIETATI, GARANTIE, CONDITII DE AMBALARE
LEGUME SI FRUCTE (cod CPV 03220000-9)

Lotul nr. 1 | Usturoi (pentru perioada 01.04-30.04.2025)
Lotul nr. 2 | Usturoi (pentru perioada 01.05-31.08.2025)
Lotulnr.3 | Usturoi (pentru pericada 01.09-31.12.2025)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevézute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanitatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2288/97 al Comisiei din 18.11.1997 de stabilire a standardului de
comercializare pentru usturoi, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Usturoi (cipitini) — soiuri provenite din Allium sativum, destinati livrdrii cdtre consumalori in stare
proaspdtd, semiuscatd sau uscatd:

Caracteristici ‘ Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Capatani intacte, cu forma regulatd, sinitoase (sunt excluse produsele afectate de
putreziciune si deteriorare, neadecvate pentru consum), fard daundtori si fard daune produse
de acestia, curati (fard materii striine vizibile), tari, fird daune produse de inghet sau soare,
Aspect fara germeni externi vizibili, fard umezeala externd anormald, cu céteii compacti, cu tulpinile
general taiate la acelasi nivel.

Ridicinile trebuie sa fie tiiate la acelagi nivel cu bulbul/capétana.

Dezvoltarea i starea produselor trebuie sé le permita sa reziste la transport §i la manipulare
si s4 ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust Specific soiului, fara miros si/sau gust strain.

Calibrul este determinat de diametrul maxim al sectiunii ecuatoriale.

Diametrul minim este de 30 mm.

Diferenta intre diametrele celor mai mici i mai mari bulbi din acelasi pachet nu trebuie sa

Calibru . ~

depaseasci;

- 15 mm atunci cand diametrul celui mai mic bulb este mai mic de 40 mm;

- 20 mm atunci cand diametrul celui mai mic bulb este de 40 mm sau mai mare.
Defecte Sunt admise pete, cu condifia ca acestea sa nu afecteze aspectul general al produsului,
permise calitatea, mentinerea calititii si prezentarea in ambalaj.

1din7



| Caracteristici Conditii de admisibilitate

Zermentde Minim 15 zile de la data livrarii.
valabilitate
In ambalaje specializate, inchise ermetic sau vidate, cu capacitate de max. 10 kg. Fiecare
Ambalare ambalaj trebuie sa aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si s nu cuprinda
decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului
, trebuie sa fie reprezentativi pentru intregul continut.

Lotul nr. 4 | Varzi proaspata (pentru perioada 01.04-30.04.2025)

Produsele vor fi fabricate Intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializérii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
ar. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
ar. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Varza proaspiti albi, cu ciipitind — soiuri provenite din Brassica oleracea, varietatea Capitata,
destinati livrdrii cdtre consumatori in stare proaspdtd.

Caracteristici ‘ Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Capatani intacte, compacte, cu aspect proaspat, fara criapaturi, neprezentand nici un semn
de dezvoltare florald, fara lovituri si deteriorari, fara insecte/daunatori si fard daune produse
de acestia, fara daune produse de inghet, curate (fard materii striine vizibile), fird umezeala
Aspect externd anormala.
general Tulpina trebuie tiiatd putin mai jos de ultimele frunze crescute; frunzele trebuie si ramand
puternic atasate, iar taietura trebuie sa fie curata.
| Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permiti sé reziste la transport si la manipulare
' si sd ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust | Specific soiului, fard miros si/sau gust strain.

Minim 350 grame per bucata.

Greutatea celei mai grele cipitani de varza din oricare colet nu trebuie sé fie mai mare
Calibru decét dublul greutatii celei mai ugoare cipatani.

Cand greutatea celei mai grele cipatini de varzi este egali cu 2 kg sau mai mica, diferenta
dintre cea mai grea si cea mai ug oard cpétina de varzi poate fi pani la 1 kg.

Sunt admise urmatoarele defecte:

Defecte - crapituri mici in frunzele exterioare;

permise - mici lovituri si tiierea usoari a frunzelor exterioare, cu conditia ca acest fapt si nu
afecteze starea buna a produsului.

3:12 “;;i‘t;‘z Minim 7 zile e la data livearii.

Ambalare In ambalaje specializate, inchise ermetic sau vidate, cu capacitate de max. 15 kg. Fiecare

ambalaj trebuie si aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
decat produse de aceeasi origine, soi i calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului
trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 5 | Rosii (pentru perioada 01.05-31.08.2025)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatétii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificéarile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgent a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

3

Rosii — tomate din soiuri provenite din Lycopersicum esculentum, tipurile comerciale “rotunde”,
“costate” si/sau “lunguiete/alungite” - destinate livrdrii in stare proaspdid cdtre consumatori.

Caracteristici | Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Intregi, sanitoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate,
fard materii striine vizibile, fard diunitori, fird deterioriri cauzate de daunatori, cu aspect
proaspat, suficient de tari, fard cripaturi, fird pete vizibile, fard umezeald externid

anormala.

In cazul tomatelor in ciorchine, coditele trebuie si fie proaspete, sinitoase, curate si
lipsite de frunze si de materii straine vizibile.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permitd s reziste la transport si la
manipulare gi s3 ajunga in stare corespunzatoare la locul de destinatie.

Aspect general

Colorit Specific soiului, de la rosu-gélbui la rosu-sangeriu.
Miros si gust Placut, specific soiului, fara miros si/sau gust striin.

Calibre minime:
- 25 mm, in cazul tomatelor “lunguiete/alungite”;
- 40 mm, in cazul celorlalte tipuri comerciale.
Diferentele de calibru intre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie sa depagseasca:
- 10 mm, daca diametrul celui mai mic produs (indicat pe ambalaj) este sub 50 mm;
Calibru - 15 mm, daca diametrul celui mai mic produs (indicat pe ambalaj) este de 50 mm sau mai
mare, dar sub 70 mm;
- 20 mm, daci diametrul celui mai mic produs (indicat pe ambalaj) este de 70 mm sau mai
mare, dar sub 100 mm;
- fard limitd privind diferenta de diametru, in cazul produselor cu diametrul de 100 mm
sau mai mare.

Pot fi permise urmatoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul
general al produselor, calitatea, péstrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
Defecte permise | - un usor defect de forma, de dezvoltare si/sau de colorit;
- ugoare defecte ale epidermei;
- urme foarte usoare de lovituri.
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
In plus, tomatele , costate” pot prezenta:
- crapéturi cicatrizate cu o lungime maximé de 1 cm;
- protuberante (dar nu excesive);
- un mic ombilic (dar far# suberificare);
- o suberificare in zona stigmatului, pe o suprafati de maximum 1 cm?;
- o cicatrice pistilara find, de forma alungita (aseméanétoare unei cusituri), a cirei lungime
nu trebuie si depiseascd 2/3 din diametrul maxim al tomatei.

Termen de

valabilitate Minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Fiecare ambalaj trebuie sa aiba un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere,
Ambalare coloritul, calibrul, respectiv lungimea (in cazul tomatelor “lunguiete™) si sd nu cuprinda
decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului
trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 6 | Castraveti (pentru perioada 01.04-30.04.2025)

Lotul nr. 7 | Castraveti (pentru perioada 01.05-31.08.2025)

Lotul nr. 8 | Castraveti (pentru perioada 01.09-31.12.2025)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini ceringele prevazute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanétatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificirile i completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Castraveti — soiuri provenite din Cucumis sativus, destinate livrdrii in stare proaspdtd cdtre

consumatori.
Caracteristici [ Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:
Intregi, sanatosi (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate, fira
Aspect materii st.réine Vizibile,- fara diul.litori, fari deteriorari cauzate de daunitori, fermi, suficient
- dezvoltati, insd cu semintele moi, fard umezeald externa anormala.
Dezvoltarea si starea produselor trebuie sé le permita s& reziste la transport si la manipulare
i si sd ajunga in stare corespunzitoare la locul de destinatie.
Miros si gust Plécut, specific soiului, fard gust amar, fara miros si/sau gust striin.
Calibre minime:
Calibru - 180 gr, in cazul castravetilor crescuti in aer liber;
- 250 gr, in cazul castravetilor crescuti in spatii protejate.
Defecte Sunt admise urmatoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea s nu afecteze aspectul
permise general al produsului, calitatea, mentinerea calititii si prezentarea in ambalaj:
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Caracteristici Conditii de admisibilitate

- 0 ugoard deformare, fiind exclusa cea cauzata de formarea semintelor;

- un usor defect de coloratie; in special partea mai deschisi la culoare in locul de atingere
cu solul in timpul cresterii;

- usoare pete ale cojii datorate frecarii si manipularii sau temperaturii scézute, cu conditia
ca astfel de leziuni sa fie cicatrizate §i sa nu afecteze mentinerea calititii.

Termen de . . . . .
e Minim 7 zile de la data livrérii.
valabilitate
Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere,
Ambalare

coloritul, calibrul, si sd nu cuprinda decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea
vizibild a continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 9 | Ardei gras (pentru perioada 01.05-31.08.2025)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinitatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare; ‘

- Ordonanta de Urgenti a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completdrile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Ardei_gras — soiuri provenite din Capsicum annuum, destinate livrdrii in stare proaspdtd cdtre
consumatori:

Caracteristici ‘ Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I
Proprietiiti fizico-chimice si organoleptice:

Intregi, sinitosi (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate, fara
materii striine vizibile, proaspeti ca aspect, fira boli, fard deterioriri cauzate de boli, bine
Aspect dezvoltati, tari, firi pete, fira vatimari cauzate de inghet, fird leziuni nevindecate, nearsi de
general soare, cu pedunculii atagati, cu caliciul intact, fird umezeald externd anormala. Dezvoltarea
si starea produselor trebuie si le permiti si reziste la transport i la manipulare si sd ajungi
in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust Placut, specific soiului, fard gust amar, fird miros si/sau gust strain.
Latimea ardeilor grasi nu poate fi mai mici de:
- 20 mm, in cazul ardeilor grasi alungiti (ascutiti);
- 40 mm, in cazul ardeilor grasi patrati (tesiti) si ardeilor grasi de forma conicéd pétratd
Calibru (tronconici);
- 55 mm (diametrul ecuatorial maxim), in cazul ardeilor grasi plati (gogosari).

Diferenta de diametru dintre ardeiul cel mai mare si cel mai mic din acelasi colet nu trebuie
sa depigeasca 20 mm.

Sunt admise urmitoarele defecte ugoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze aspectul
general al produsului, calitatea, mentinerea calitatii si prezentarea in ambalaj:
- ugoare defecte de forma si/sau de dezvoltare;

Defecte
permise
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
- arsuri de soare sau ugoare leziuni vindecate, cu o limitd de 2 cm lungime pentru defectele
ardeilor de forma alungiti si 1 cm? din suprafata totald pentru alte defecte;
- mici crapéturi uscate superficiale, cu o lungime totald cumulata care si nu depageasca 3
cm;
- pedunculul poate fi ugor avariat sau taiat.
Termende | . im 7 zile de la data livearii
valabilitate
Ambalaje specializate (de unica folosinti sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie sa aiba un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere,

coloritul, calibrul, si sé nu cuprindi decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea
vizibild a continutului ambalajului trebuie sé fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 10 Pere (pentru perioada 01.04-30.04. 2025)
Pere (pentru perioada 01.05-31.08. 2025)

Pere (pentru perioada 01.09-31.12. 2025)

Lotul nr. 11

Lotul nr. 12

Produsele vor fi fabricate Intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului

ISO 22000/2005

, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute n urméitoarele acte normative:

- Norme

de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea

alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completirile

ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificirile i completérile ulterioare;

- Legea

nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte

minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Pere — soiuri provenite din Pyrus communis, destinate livrarii si consumului in stare proaspdtd

Caracreristici

Conditii de admisibilitate

Nivel de
calitate

categoria I

Proprietiti fiz

ico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, sdndtoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate,
fard materii striaine vizibile, farid diaunitori, fard deteriordri cauzate de diunitori care
afecteazd pulpa, fara forme grave de sticlozitate (cu exceptia soiului Fuji si a mutatiilor

gAeSrrl):r(:l acestora), fara u.mezealé externd anqrmalé, cu pu}pa perfe_ct sdnatoasd. - .
Dezvoltarea si starea perelor trebuie s le permité si reziste la transport si la manipulare si
sd ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie. Perele trebuie sa fie suficient de
dezvoltate si sd prezinte un grad satisficitor de coacere.
Colorit Caracteristic soiului

Miros si gust

Placut, specific soiului, fird miros si/sau gust striin. Perele nu trebuie si fie pietroase.

Calibru

Calibru minim este de 55 mm, pentru soiurile cu fructe mari, respectiv 50 mm, pentru alte
soiuri.

Diferentele de calibru intre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie si depaseasca:
- 5 mm pentru fructele ambalate in rinduri si in straturi suprapuse;
- 10 mm pentru fructele prezentate in vrac in ambalaj sau in ambalajele de vAnzare.

Defecte
permise

Pot fi permise urmitoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze aspectul
general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
un usor defect de formé, de dezvoltare si/sau de colorit;
foarte usoard rugozitate;
- usoare defecte ale epidermei care nu pot depasi:
- 2 cm lungime, in cazul defectelor cu forma alungiti;
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
- 1 cme suprafata totald, in cazul altor defecte, cu exceptia rapanului (Venturia pirina $i
Venturia inaequalis), care, per total, nu trebuie sa afecteze o suprafatd mai mare de
0,25 cmy;
- urme de lovituri usoare a caror suprafati nu depaseste 1 cm;
- pedunculul poate fi usor deteriorat.
Termgg de Minim 7 zile de la data livrarii.
valabilitate
Ambalaje specializate (de unica folosinti sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Ambalare Fi§c?.re am_balaj_trebui.e sﬁ.aibé un eonginut. omogen si sd nu cuprindd t.;ie‘cfft pere de aceeasi
origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibila a confinutului
ambalafjului trebuie si fie reprezentativi pentru intregul continut.
[
Sef al achifi jlor
Lt. Cdor

Constantin SCHIPOR
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